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   Blanc sec  2018 

   Vin biologique 

Accords 

Mets & Vins 

Robe claire aux reflets brillants. 

Nez franc de fleurs blanches et petites 

notes de réglisse et d’épices,  

Bouche fraiche et souple, abricots frais, 

un petit gout sauvignoné vient arrondir 

l’ensemble. 

Ce vin se démarque par son équilibre, il 

est tout en douceur. 

 

Cépages : sauvignon gris 80%, muscadelle 20%,  

Terroir argilo calcaire profond sur tuf calcaire 

Bouteilles tradition de 750 ml  

Disponibilité : 10 000 cols 

Conditionnement : 6 ou 12 bouteilles 

Alc 14% vol. 

Vinification en cuves thermorégulées 

Elevage sur lies 

Nous sommes labellisé vin biologique depuis dix ans  

Le domaine est composé de très vieilles vignes, dont certaines sont  

pré-phylloxériques. Placé sur le plus haut plateau de l’appellation (+ 

de 190 m au dessus du niveau de la mer) notre terroir bénéficie d’une 

zone ventée et surtout très ensoleillée. Nos vignes dominent la région, 

tant par leur qualité que par leur exposition.  

Agée en lutte biologique, Nous travaillons en lutte naturelle, sans pes-

ticides. Nous avons développé un concept sur la base de: 

- Plantes compagnes : luzerne et trèfles implantés en inter rang pour 

amender la vigne en azote naturel, en humus lors de la fauche, et en 

gestion intelligente de l’eau 

 Plantes bio indicatrices : chaque plante sauvage est un indica-

teur fidèle du milieu dans lequel elle pousse: exemple, le pis-

senlit indique un sol où la matière organique est suffisante . 

 Huiles essentielles : elles viennent en renfort de notre protec-

tion phyto, et nous ont permis de passer de 6 kg de cuivre à 

seulement 2,3 kg en moyenne sur dix ans. 

apéritif, 
poissons grillés 

fromages à pâte dure 
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